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Sorfimentlisia

Bratwurst, grovmalen med vitlok

Brackkorv, gott till dillstuvad potatis

Chorizo, grovmalen och valkryddad med bl a chili
Chorizo X, lite starkare och med vitlok

El Fuego, var starkaste (Varning)

Falukorv, mager med goda stekegenskaper

Grekisk Ortkorv, grovmalen med yoghurt

Grillkorv, kottig med balanserad smak

Herrgardskorv, genuin med bara notkott och spacktarningar (mild)
Hinojo, samma som féregaende men valkryddad med fankol
Isterband, en popular klassiker
Kabanoss, mycket vitlok och cayenne

Lammchorizo, grovmalen med lamm och notkott
Leverpastej, skivbar (Tryfferad)

Leverpastej, bredbar (Dansk typ)

Ostkorv, har tagit guld i Chark-SM

Prinskorv, handflatad i naturskinn

Pyttipanna, var korv, rokt skinka med stekt potatis och |6k
Polsa, gott till kokt potatis och rodbetor

Rimmat Sidflask, torrsaltat pa gammalt satt
Stockholmare, grovmalen med mild kryddning

Ungrare, en mild kabanoss

Varmkorv, "Huldas Goda”

Varmrokt Sidflask, godare an bacon

Wienerkorv, handknuten med naturskinn

Varsting, en stark 6lkorv som aven ar god att steka
Artsoppa, inte bara gott pa torsdagar
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